robot ¢ coupe’

GRONSAKSSKARARE
CL 50 e CL50 Ultra e CL 52
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RESTAURANG - STORKOK - CATERING - BUTIKSKOK
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Kompakt, ergonomisk och effektiv!

Bonformad nedmatare Precisionsmatare

Tubmatare (@ 58) for: t ex gurka,
morot, purjolék och rabarber.

Upp till 10 tomater
eller ett halvt

vitkalshuvud. Precisionsmatare

@ 39 mm for: chili, jalapeno, radisa,
kérsbéarstomat, champinjon, vindruvor,
jordgubbar

och mycket annat.

550 Watts 550 Watts 750 Watts

Ergo Pusher

Upp till 15 tomater eller tva
vitkalshalvor.

Den ergonomiska tryckmataren
“Ergo Pusher’'n” underléttar trycket.

(O CL 52

70
600
Kapacitet
e N

" 175 mm |

Volym: 227 cm?

Ergo Pusher

Utvecklad for stora volymer... vitkal,
isbergssallad och mycket annat.

ERGONOMISK
KRAFTBESPARANDE
MINSKAR MSD*

Q;S ROBUST ' (::2 PRAKTISK ' ‘ PLATSBESPARANDE ' ‘ HYGIENISK ' ‘ TIDSBESPARANDE '

Kraftfull motor med en underhallsfri Tryckmatarens automatiska aterstart Praktiskt utkast at hoger med Nedmatarlock och utkastarhus &r designat for e
induktionsmotor, kraftfull och underlattar arbetet och minskar plats fér en djup kantin pa 15 cm enkel och snabb rengéring. Helt fri fran kanter oc
effektiv. beredningstiden. (CL 50), 20 cm (CL 52). skymslen foér en optimal hygien.

n Den stora nedmataren i kombination med ett effektivt
h varvtal (375 v/m) och det breda sortimentet av
skéarverktyg spar tid.

*Overbelastningsskador



Beredning med variation...

och french fries verktyg !

O Potatispurétillsats... ett praktiskt tillbehor.

i I |

Klarar upp till 10 kg potatispuré pa Tty

2 minuter. ¢ Trattmataren

CL 50/CL 50 Ultra*

¢ Ergonomisk

Att tillaga potatispuré &r ofta arbetssamt.
Potatispurétillsatsen gér arbetet snabbt och I4tt. ¢ Puréverktyg 3 mm
. : e Puréverktyg 6 mm

¢ Mangsidig
Till CL50, CL50 U och CL52 finns 52 olika skér,

riv-, strimmel, réffel-, tdrning och french =
fries verktyg. Potatispurétillsatsen ar ¥ ‘—" Utmatarvinge
NS 5

ytterligare ett tidsbesparande och

uppskattat tilloehér. * Till CL 52 anvénds inte trattmataren. Matningen
sker direkt i CL 52’s nedmatare.




52 olika skarverktyg...!

(> Skaérskivor

12 verktyg

ref. ref.
28166 | 5 mm 28065
28069 | 6 mm 28196
28062 | 8 mm 28066
28063 | 10 mm 28067
28064 | Kokt potatis 4 mm 27244
28004 | Kokt potatis 6 mm 27245

0,6 mm H 10 mm

/ (3 Raffelskivor

3 verktyg
ref.
2 mm 27068
3 mm 27069
5 mm 27070
/1) Rivskivor
12 verktyg £
TS L
ref. ref. - "
1,5 mm 28056 | 9 mm 28060 - .
2mm 28057 | Pizzarivare 28106 v, Y
3 mm 28058 | Parmesan 28061
4 mm 28073 | Radisrivare 28055
5 mm 28059 | Rostirivare 27164
7 mm 28016 | Potatisrivare 27219

/ () Strimmel- och tagliatelleskivor

12 verktyg
ref.
1x8 mm 28172 |2 x 8 mm
1 x26 mm halva I6kringar 28153 |2 x 10 mm
2x2mm 28051 |3 x 3 mm
2,5x2,5mm 28195 (4 x4 mm
2 x4 mm 27072 {6 x 6 mm
2 x 6 mm 27066 | 8 x 8 mm
1x8 mm H 8x8 mm
/0 Tarningsverktyg
10 verktyg
ref.
5x5x5mm 28110 [ 14 x 14 x 10 mm
8x8x8mm 28111 | 14 x 14 x 14 mm
10x 10 x 10 mm 28112 | 20 x 20 x 20 mm
14 x 14 x 5 mm 28181 | 25 x 25 x 25 mm

8x8 mm l—> 10x16 mm

12 x 12 x 12 mm 28197 | 50 x 70 x 25 mm 28180
5x5%x5 mm |—> 50x70x25 mm
/1) French fries verktyg
4 verktyg
ref. .

8x8mm 28134 .

8x 16 mm 28159 "Q

10 x 10 mm 28135 | = \

10 x 16 mm 28158 v
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Boostar Spar Reducerar Minskar
kreativiteten tid manuellt arbete svinnet
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Scan now
Follow us

Kontakta Din leverantor eller oss direkt:
robot-coupe.com

‘ ' Part of french cuisine





